
 
 

 

ชุมชนนาเกลือ 
ต ำบล/แขวง: นำเกลือ 
 อ ำเภอ/เขต: บำงละมุง  
จงัหวดั: ชลบุรี,พทัยำ  

ชุมชนนำเกลือเป็นยำ่นกำรคำ้และสถำนท่ีส ำคญั วฒันธรรมต่ำงๆของชุมชนประมงและกำรด ำรงอยูข่อง
วฒันธรรมของชำวจีนโพน้ทะเลเอกลกัษณ์ของเมืองพทัยำท่ีน่ำสนใจและควรอนุรักษชุ์มชนน้ี  

ชุมชนนำเกลือมีประวติัควำมเป็นมำยำวนำน ตั้งแต่สมยักรุงศรีอยธุยำ เดิมเคยเป็นส่วนหน่ึงของบำ้นบำงละมุง 
ผูค้นเลือกตั้งรกรำกท่ีน่ีเพรำะสภำพแวดลอ้มท่ีเหมำะสม ทั้งป่ำชำยเลนช่วยลดควำมเส่ียงจำกภยัธรรมชำติ และ
ท ำเลท่ีตั้งใกลเ้ส้นทำงคำ้ขำยทำงทะเล โดยเฉพำะกำรติดต่อคำ้ขำยกบัจีน จึงกลำยเป็นจุดพกัสินคำ้และท ำใหเ้กิด
ชุมชนคำ้ขำยขนำดยอ่ม 

ต่อมำ หลงักำรเสียกรุงศรีอยธุยำ พระเจำ้ตำกสินทรงใชพ้ื้นท่ีน้ีเป็นจุดรวมพลก่อนเดินทพัไปตีเมืองจนัทบุรีเพื่อ
กอบกูเ้อกรำช และมีกำรพ ำนกัท่ีวดัสวำ่งฟ้ำพฤฒำรำม (วดันำเกลือในปัจจุบนั) เม่ือถึงสมยัรัตนโกสินทร์ 
โดยเฉพำะช่วงรัชกำลท่ี 3 กำรคำ้ขำยเฟ่ืองฟูจำกกำรตั้งรกรำกของชำวจีน ผสมผสำนกบัวิถีชีวิตของคนทอ้งถ่ิน
ท่ีท ำประมงและเกษตรกรรม ท ำใหย้ำ่นนำเกลือพฒันำเป็นศูนยก์ลำงทำงกำรคำ้ 

ในรัชกำลท่ี 5 มีกำรสร้ำงวดัช่องลม (วดัปำกคลอง) เป็นศูนยร์วมจิตใจของชุมชน ต่อมำเกิดพำยไุตฝุ้่ นเว ้ท ำให้
เกลือระเหยขึ้นมำจ ำนวนมำกบริเวณน้ี กลำยเป็นท่ีมำของช่ือ "นำเกลือ" และควำมเจริญของชุมชนก็เพิ่มขึ้น
เร่ือยๆ 

วิถีชีวิตและอาชีพของชาวนาเกลือ 

• ภาครัฐและหน่วยงานต่างๆ มีสถำนท่ีรำชกำร เช่น สถำนีต ำรวจ โรงงำนบ ำบดัน ้ำเสีย ท ำหนำ้ท่ีดูแลและ

ช่วยเหลือประชำชน 

• การค้าและเศรษฐกจิ กำรคำ้ขำยคึกคกั โดยเฉพำะอำหำรทะเล ทั้งสดและแปรรูป ซ่ึงเป็นจุดเด่นของ

ชุมชน 

65020083 ณัฐนนท ์จ ำเมือง 

65020819 จิตติพฒัน์ ตนัวจิิตร์ 

65020832 ดรัลพร ตนัติจิรวณิช 

65020852 พิมพแ์พรว พนัสีทำ 

 



• วัฒนธรรมและประเพณี มีเทศกำลส ำคญั เช่น ตรุษจีน เช็งเมง้ ท่ีจดัขึ้นตำมศำสนสถำนและลำนโพธ์ินำ

เกลือ 

• นันทนาการ ผูค้นรวมตวัท ำกิจกรรม เช่น ออกก ำลงักำย เล่นกีฬำ ในสวนสำธำรณะและลำนโพธ์ินำ

เกลือ 

โครงสร้างชุมชนหลกั 

1. ย่านประมง ตั้งอยู่ริมทะเล บำ้นเรือนสร้ำงยื่นลงทะเลเพื่อสะดวกต่ออำชีพ มีตลำดอำหำรทะเลสด 

ร้ำนอำหำรทะเล และกำรท ำปลำแหง้ 

2. ย่านค้าขายของชุมชนชาวจีน เป็นแหล่งพำณิชยกรรมของชุมชน มีอำคำรไมเ้ก่ำแก่และร้ำนคำ้ตำมถนน

พทัยำ-นำเกลือ 

3. ย่านราชการ รวมสถำนท่ีรำชกำรท่ีเป็นศูนยก์ลำงกำรติดต่อประสำนงำนของชุมชน 

เรียนรู้ดูวิถีแห่งชุมชนนาเกลือ 

นำเกลือ ชุมชนเลก็ๆ มีอำยกุวำ่ 100 ปี นำเกลือไม่ไดมี้นำกลือแต่มำจำกค ำวำ่ น่ำกลวั เพรำะเม่ือก่อนท่ีน่ี

เป็นป่ำชำ้ แต่บำงค ำบอกเล่ำก็บอกวำ่เพี้ยนจำกค ำวำ่ นำกัว๋ ช่ือเรียกของใบพดัเรือส ำเภำ จุดเด่นของชุมชน 

บรรยากาศท่ีเป็นกันเอง และมีอาหารพื้นถิ่นและอาหารทะเล 

จุดเด่นของชุมชนนาเกลือ 

1. การประมง 
ดว้ยควำมท่ีอยูติ่ดทะเล อำชีพประมงจึงเป็นอำชีพหลกัของชำวบำ้นท่ีช่วยสร้ำงรำยไดแ้ละหล่อเล้ียงชุมชน
มำตั้งแต่อดีต 

2. Street Art 

ภำพวำดบนก ำแพงและผนงับำ้นไมเ้ก่ำ เป็นศิลปะท่ีหำชมไดย้ำกและช่วยเพิ่มเสน่ห์ใหก้บัชุมชน 

3. อาหารพ้ืนถิ่น 

นำเกลือมีอำหำรทะเลสดๆ และอำหำรทอ้งถ่ินท่ีอร่อยถูกปำกนกัท่องเท่ียว เช่น 

1. ห่อหมกปลาทะเลสูตรโบราณ 



                                                      

วัตถุดิบ 

• น ้ำพริกแกงเผด็ 100 กรัม 

• เน้ือปลำกะพง หัน่ช้ินเลก็ 100 กรัม 

• ไข่เป็ด 1 ฟอง 

• หวักะทิ หรือกะทิส ำเร็จรูป 250 มิลลิลิตร 

• น ้ำตำลป๊ีบ 1 ชอ้นโต๊ะ 

• น ้ำปลำ 1 ชอ้นโต๊ะ 

 • ใบมะกรูดซอย 

 • พริกช้ีฟ้ำแดงซอย 

 • ใบโหระพำ หรือกะหล ่ำปลีซอย 

 • หวักะทิส ำหรับหยอดหนำ้ 

 • กระทงใบตอง หรือถว้ยกระเบ้ือง 

 • พริกช้ีฟ้ำแดง ใบมะกรูดซอย และผกัชี ส ำหรับตกแต่ง 

 

วิธีท ำ 



1. ใส่น ้ำพริกแกงเผด็ เน้ือปลำกะพง ไข่เป็ด และกะทิลงในเคร่ืองป่ัน ปรุงรสดว้ยน ้ำตำลป๊ีบ และน ้ำปลำ ป่ันผสม

จนละเอียดเขำ้กนัดี เทใส่อ่ำงผสม ใบมะกรูดซอย คนผสมใหเ้ขำ้กนัดี เตรียมไว  ้

2. ใส่ใบโหระพำลงในภำชนะ ตำมดว้ยกะหล ่ำปลีซอย ตกัส่วนผสมห่อหมกใส่ วำงเรียงในชุดน่ึง 

3.น ำห่อหมกไปน่ึงในน ้ำเดือด นำนประมำณ 10 นำที จนสุก ยกออกจำกชุดน่ึง จดัใส่จำน หยอดหนำ้ดว้ยหัวกะทิ 

แต่งดว้ยพริกช้ีฟ้ำแดง ใบมะกรูดซอย และผกัชีใหส้วยงำม พร้อมเสิร์ฟ 

2. แจงลอน (ห่อหมกย่างเสียบไม้) 

                                                  

 

วัตถุดิบ 

⚫ เน้ือปลำกรำย 350 กรัม 

⚫ มะพร้ำวขดู 50 กรัม 

⚫ ไข่ไก่ 1 ฟอง 

⚫ น ้ำพริกแกงเผด็ 1 ชอ้นโต๊ะ 

⚫ กะทิ 80 กรัม 

⚫ เกลือ 1 ชอ้นชำ 

⚫ น ้ำตำลทรำย 1 ชอ้นชำ 

⚫ ใบมะกรูดซอย 3-4 ใบ 

https://www.sgethai.com/article/%E0%B8%81%E0%B8%B0%E0%B8%97%E0%B8%B4-%E0%B8%84%E0%B8%B7%E0%B8%AD%E0%B8%AD%E0%B8%B0%E0%B9%84%E0%B8%A3-%E0%B8%AB%E0%B8%B1%E0%B8%A7%E0%B8%81%E0%B8%B0%E0%B8%97%E0%B8%B4-%E0%B8%AB%E0%B8%B2%E0%B8%87/
https://www.sgethai.com/article/%E0%B8%A1%E0%B8%B0%E0%B8%81%E0%B8%A3%E0%B8%B9%E0%B8%94-%E0%B8%AA%E0%B8%A1%E0%B8%B8%E0%B8%99%E0%B9%84%E0%B8%9E%E0%B8%A3%E0%B8%81%E0%B9%89%E0%B8%99%E0%B8%84%E0%B8%A3%E0%B8%B1%E0%B8%A7-%E0%B8%9B/


⚫ ใบโหระพำ 1 ถว้ย 

⚫ ขมิ้นผง ส ำหรับแต่งสี ใส่หรือไม่ใส่ก็ได ้

วิธีท า 

1. น ำเน้ือปลำกรำย ใส่ชำมผสม ตำมดว้ยเกลือ น ้ำตำลทรำย พริกแกง กะทิ นวดใหส่้วนผสมทุกอยำ่งเขำ้

กนั 

2. จำกนั้น ใส่มะพร้ำวขดู ขมิ้นผง ตำมดว้ยใบมะกรูดซอย และใบโหระพำซอย นวดต่อจนเน้ือปลำกรำย

เนียน และเหนียว ประมำณ 5-10 นำที 

3. น ำเน้ือปลำท่ีนวดเสร็จ มำป้ันใหเ้ป็นลูกกลม และเสียบไม ้เตรียมไว ้

4. น ำปลำท่ีเสียบไม ้มำยำ่ง บนไฟปำนกลำง จนสุก หอม สีสวย น่ำทำน 

5. น ำจดัใส่จำน เสิร์ฟพร้อมน ้ำจ้ิมอำจำด หรือน ้ำจ้ิมไก่ ตำมชอบ พร้อมทำน 

3. พริกย่างทรงเคร่ืองไส้ไก่-หมู                                                                       

 

วัตถุดิบ 

⚫ หมูสับติดมนัหรือไก่สับ 500 กรัม 

⚫ รำกผกัชี 1 ชอ้นโต๊ะ  

⚫ พริกไทยเมด็ 1 ชอ้นโต๊ะ 

⚫ กระเทียม 1 หวั  

https://www.sgethai.com/article/%E0%B9%82%E0%B8%AB%E0%B8%A3%E0%B8%B0%E0%B8%9E%E0%B8%B2-%E0%B8%AA%E0%B8%A1%E0%B8%B8%E0%B8%99%E0%B9%84%E0%B8%9E%E0%B8%A3%E0%B8%AA%E0%B8%B8%E0%B8%94%E0%B8%A2%E0%B8%AD%E0%B8%94%E0%B8%9B%E0%B8%A3%E0%B8%B0/


⚫ เกลือ 1 ชอ้นชำ 

⚫ ซอสปรุงรส 1 ชอ้นโต๊ะ 

⚫ น ้ำปลำ 1 ชอ้นโต๊ะ 

⚫ ไข่ไก่ 1 ฟอง 

⚫ ผกัชี 1 ตน้  

⚫ น ้ำตำลทรำย ½ ชอ้นโต๊ะ  

⚫ พริกหยวก 10 เมด็  

วิธีท ำ 

1. โขลกรำกผกัชี พริกไทยเมด็ และกระเทียม เขำ้เดียวกนัจนละเอียด 

2. น ำหมูสับติดมนัหรือไก่สับใส่ในชำมผสม ใส่รำกผกัชี พริกไทยเมด็ และกระเทียม ท่ีโขลกไวล้งไป ตำม

ดว้ยเกลือ ซอสปรุงรส น ้ำปลำ น ้ำตำลทรำย ไข่ไก่ และผกัชี คนใหเ้ขำ้กนั หมกัไวใ้นอุณหภูมิห้อง 30 นำที 

3. กรีดพริกหยวกเป็นทำงยำว เอำไส้ และเมลด็ออก 

4. ยดัหมูหรือไก่ท่ีหมกัไวล้งไปใหแ้น่น ท ำแบบน้ีใหค้รบทุกอนั 

5. น ำพริกหยวกยดัไส้ไปยำ่งบนเตำถ่ำนไฟเบำ เพื่อใหสุ้กถึงดำ้นใน 

6. จดัใส่จำน พร้อมเสิร์ฟ  

4. ทอดมันปลาอนิทรีย์ 

                                                         

วัตถุดิบ 



⚫ ส ำหรับ 3ท่ำน 

⚫ เน้ือปลำ 300 กรัม 

⚫ น ้ำตำลป๊ีบ3ชต. 

⚫ น ้ำปลำ2ชต. 

⚫ ใบมะกรูด1ชต 

⚫ ถัว่ฝักยำว1/2ถว้ย 

⚫ พริกแกง2ชต. 

⚫ น ้ำจ้ิม 

⚫ น ้ำตำล5ชต 

⚫ น ้ำเปล่ำ2ชต. 

⚫ ซอสพริก1ชต. 

⚫ น ้ำส้มสำยชู1ชต 

⚫ เกลือ1ชช. 

⚫ แตงกวำ 

⚫ หอมแดง 

⚫ พริกต ำ 

⚫ ถัว่ป่น  

วิธีท ำ 

1. แล่ปลำ เอำซอ้มขดูเน้ือปลำฟำดในชำม 3-4คร้ัง 

2. เตรียมเคร่ืองท่ีจะใส่ในทอดมนั 

3. ต ำใบมะกรูดใหพ้อแหลก ใส่เน้ือปลำต ำให้เน้ือละเอียดใส่น ้ำตำลป๊ีบ ใส่น ้ำปลำ เคร่ืองแกงต ำใหเ้ขำ้กนั พอ

เสร็จเอำถัว่ฝักยำวมำผสมใหเ้ขำ้กนัดี 

4. ตั้งกระทะใส่น ้ำมนั ทอดทอดมนัใหเ้หลืองสุก ยกพกัไว ้

5. จดัจำนทำนกบัน ้ำจ้ิมเขำ้กนัมำก  

5. หมึกน ้าด า 



                                                          

วัตถุดิบ 

⚫ ปลำหมึก1 กิโล 

⚫ น ้ำตำลป๊ีบ1/2 ฝำ 

⚫ กระเทียม+รำกผกัชี+พริกไทย(โขลก)2 ชอ้นโต๊ะ 

⚫ น ้ำมนัพืช1 ชอ้นโต๊ะ 

⚫ ซอสปรุงรส1 ชอ้นโต๊ะ 

⚫ ซีอ้ิวขำว1 ชอ้นโต๊ะ 

วิธีท า 

1. โขลก กระเทียม+รำกผกัชี+พริกไทย ใหล้ะเอียด 

2. น ำไปผดักบัน ้ำมนัใหห้อม 

3. ใส่ปลำหมึกลงไป 

4. ตำมดว้ยน ้ำตำลป๊ีบ ท ำใหน้ ้ ำตำลละลำย 

5. ใส่ซอสปรุงรสกบัซีอ้ิวขำวลงไป ผดัใหทุ้กอยำ่งเขำ้กนั 

6. ปิดฝำ 5 นำทีแลว้ตกัเสิร์ฟไดเ้ลย 

 

 



ปัจจัยท่ีช่วยให้ชุมชนอยู่รอด 

1. การอนุรักษ์วัฒนธรรมท้องถิ่น 

หำกชำวบำ้นช่วยกนัรักษำภูมิปัญญำดั้งเดิม เช่น กำรท ำนำเกลือ และต่อยอดเป็นแหล่งท่องเท่ียว ก็จะ
ช่วยสร้ำงรำยไดแ้ละควำมน่ำสนใจใหก้บัชุมชน 

2. การสนับสนุนจากภาครัฐและองค์กรต่างๆ 
หำกไดรั้บกำรช่วยเหลือในดำ้นโครงสร้ำงพื้นฐำน กำรเงิน และกำรประชำสัมพนัธ์กำรท่องเท่ียว ก็จะ
ช่วยใหชุ้มชนพฒันำและอยู่รอด 

3. คนรุ่นใหม่กลบัมาสืบทอดวิถีดั้งเดิม 

หำกคนรุ่นใหม่เห็นควำมส ำคญัของชุมชนและกลบัมำสืบทอดอำชีพดั้งเดิม ชุมชนก็จะยงัคงอยูต่่อไป 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

ปัจจัยท่ีอาจท าให้ชุมชนหายไป 

1. การขยายตัวของเมืองและเศรษฐกจิ 
หำกพื้นท่ีนำเกลือถูกน ำไปใชเ้พื่อสร้ำงบำ้นหรือโครงกำรพฒันำอ่ืนๆ อำจท ำใหวิ้ถีชีวิตดั้งเดิมค่อยๆ หำยไป 

2. สภาพอากาศท่ีเปลีย่นแปลง 
ฝนตกหนกั น ้ำท่วม หรือกำรกดัเซำะชำยฝ่ัง อำจส่งผลกระทบต่อกำรท ำนำเกลือและกำรประมง 

3. คนรุ่นใหม่ไม่อยากท าอาชีพเดิม 
หำกคนรุ่นใหม่เลือกยำ้ยไปท ำงำนในเมืองหรือเปล่ียนอำชีพ วิถีชีวิตดั้งเดิมของชุมชนอำจค่อยๆ สูญหำยไป 

ข้อมูลจากการลงพื้นท่ี 

ชุมชนนำเกลือในพทัยำ เดิมทีเป็นชุมชนประมงและคำ้ขำยท่ีส ำคญั โดยมีชำวจีนโพน้ทะเลเขำ้มำตั้งรกรำกและ

ผสมผสำนวฒันธรรมกบัคนทอ้งถ่ิน ส่งผลใหเ้กิดสถำปัตยกรรมและวิถีชีวิตท่ีเป็นเอกลกัษณ์ กำรพฒันำกำร

ท่องเท่ียวและกำรอนุรักษชุ์มชน ในช่วงหลำยปีท่ีผำ่นมำ เมืองพทัยำไดด้ ำเนินโครงกำรต่ำง ๆ เพื่อส่งเสริมกำร

ท่องเท่ียวในชุมชนนำเกลือ หน่ึงในโครงกำรส ำคญัคือกำรปรับปรุงตลำดลำนโพธ์ินำเกลือใหเ้ป็นตลำดอำหำร

ทะเลสดท่ีทนัสมยัและสะดวกสบำยส ำหรับนกัท่องเท่ียว นอกจำกน้ี ยงัมีกำรจดักิจกรรมท่องเท่ียวเชิงวฒันธรรม 

เช่น กำรเดินส ำรวจชุมชนเพื่อสัมผสัวิถีชีวิตและประวติัศำสตร์ของพื้นท่ี มีปัญหำดำ้นส่ิงแวดลอ้มและควำม

ยัง่ยนื แมว้ำ่กำรพฒันำกำรท่องเท่ียวจะช่วยกระตุน้เศรษฐกิจทอ้งถ่ิน แต่ก็น ำมำซ่ึงปัญหำส่ิงแวดลอ้ม โดยเฉพำะ

มลพิษทำงน ้ำและกำรเส่ือมโทรมของทรัพยำกรธรรมชำติ กำรจดักำรปัญหำเหล่ำน้ีจ ำเป็นตอ้งมีกำรวำงแผนและ

บริหำรจดักำรท่ีย ัง่ยนื เพื่อรักษำควำมสมดุลระหวำ่งกำรพฒันำเศรษฐกิจและกำรอนุรักษส่ิ์งแวดลอ้ม 

สรุปประเด็นท่ีส ำคญัในกำรลงพื้นท่ี ชุมชนนำเกลือเป็นพื้นท่ีท่ีมีคุณค่ำในดำ้นประวติัศำสตร์ วฒันธรรม และ

เศรษฐกิจ กำรพฒันำกำรท่องเท่ียวในพื้นท่ีน้ีควรด ำเนินกำรอยำ่งรอบคอบ เพื่อรักษำเอกลกัษณ์และควำมยัง่ยนื

ของชุมชน ควบคู่ไปกบักำรจดักำรปัญหำส่ิงแวดลอ้มท่ีอำจเกิดขึ้นงเท่ียวในพื้นท่ีน้ีควรด ำเนินกำรอยำ่งรอบคอบ 



เพื่อรักษำเอกลกัษณ์และควำมยัง่ยืนของชุมชน ควบคูไ่ปกบักำรจดักำรปัญหำส่ิงแวดลอ้มท่ีอำจเกิดขึ้น

   ศาลเจ้าจีน 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

ชุมชนนาเกลือ

 

 

 

 



 

‘เดินกนิถิ่นนาเกลือ’ ปัจจุบนัเขำ้สู่ปีท่ี 16 

 

 

"เดินกนิถิ่นนาเกลือ" งานท่ีจัดขึน้ทุกเสาร์-อาทิตย์ท่ีตลาดเก่านาเกลือ 

งำน “เดินกินถ่ินนำเกลือ” จดัขึ้นท่ีตลำดเก่ำนำเกลือ ซ่ึงถือเป็นแหล่งท่องเท่ียวท่ีมีเสน่ห์และเอกลกัษณ์เฉพำะตวั 
มำเป็นเวลำ 16 ปีติดต่อกนั โดยจดัขึ้นทุกเสำร์-อำทิตย ์ โดยมีกำรเนรมิตพื้นท่ีบริเวณลำนโพธ์ินำเกลือไปจนถึง
สะพำนยำวใหก้ลำยเป็นถนนคนเดินท่ีสะทอ้นควำมเป็นตลำดโบรำณอยำ่งลงตวั 



ในงำนน้ี นกัท่องเท่ียวและประชำชนจะไดพ้บกบัสินคำ้หลำกหลำย ทั้งผลิตภณัฑพ์ื้นเมืองและอำหำรทะเลสด ๆ 
ในรำคำยอ่มเยำ โดยทุกๆ ร้ำนในงำนมำจำกชุมชนต่ำงๆ ซ่ึงจะช่วยส่งเสริมกำรคำ้ขำยและกระตุน้เศรษฐกิจใน
พื้นท่ี นอกจำกน้ี บรรยำกำศของงำนยงัคงรักษำศิลปวฒันธรรมพื้นบำ้นไวอ้ยำ่งดี 

งำนน้ีไม่เพียงแต่จะมีกำรจ ำหน่ำยสินคำ้และอำหำรเท่ำนั้น ยงัมีกิจกรรมบนัเทิง เช่น กำรแสดงดนตรีและกำร
แสดงทำงวฒันธรรมท่ีหลำกหลำย เพื่อใหผู้ร่้วมงำนไดส้นุกสนำนและสัมผสักบัควำมเป็นชุมชนในอดีตอยำ่ง
เตม็ท่ี 

ดว้ยกิจกรรมท่ีน่ำสนใจและบรรยำกำศท่ีอบอุ่น งำน “เดินกินถ่ินนำเกลือ” จึงไดรั้บควำมนิยมจำกนกัท่องเท่ียว
และประชำชน จนกลำยเป็นกิจกรรมท่ีมีช่ือเสียงและด ำเนินกำรมำอยำ่งต่อเน่ืองทุกปี. 

ความเป็นมา  

นำยอรรถพล วรรณกิจ ผูอ้  ำนวยกำรกำรท่องเท่ียวแห่งประเทศไทย (ททท.) ส ำนกังำนพทัยำ กล่ำววำ่ กำรจดั
งำนเดินกินถ่ินนำเกลือในทุกๆปีนั้น ก็เพื่อกำรส่งเสริมกำรท่องเท่ียวเชิงวฒันธรรมใหมี้ควำมยัง่ยนื สนบัสนุนให้
ประชำชนและชุมชนเขำ้มำมีส่วนร่วมในกำรอนุรักษแ์ละพฒันำแหล่งท่องเท่ียวในพื้นท่ีชุมชนทอ้งถ่ินใหมี้
ศกัยภำพเพื่อใหเ้กิดกำรเดินทำงเขำ้มำท่องเท่ียวทั้งนกัท่องเท่ียวชำวไทยและชำวต่ำงชำติ และยงัเป็นกำรอนุรักษ์
สืบสำนภูมิปัญญำทอ้งถ่ินตลอดจนวฒันธรรมอนัดีงำมของทอ้งถ่ินและเศรษฐกิจชุมชนอีกดว้ย 
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